Mandelmarengs med
bringebceer

1 dl mandler
3 eggehviter
1.5 dl sukker

FYLL:

3 dl kremflate
1 ss vaniljesukker
11 bringebaer
og mandelflak

Lette, lekre, sgte og gode, virkelig festdessert
pa sommervis!

Still ovnen pa 100 gr varme.

Hakk mandlene grovt. Skill eggene og pisk
eggehvitene til fast skum. Tilsett sukker litt
etter litt og fortsett & vispe til en fast ragre.
Vend inn hakkede mandler. Bred rgren utover
pa bakepapir i liten langpanne. Stekes 4 — 5
timer midt i ovnen til bunnen er tarr og slipper
papiret. La avkjgle.

Pisk flgten til stiv krem og smak til med
vaniljesukker. Bred kremen utover kaken og
pynt med bringebzer og mandelspon. Skjeer i
8 firkanter og server — til kaffen eller som
dessert.



