Jordbeerkake med bringebaersaus

Tid: over 60 min Krem: ’,
3 dl kremflgte e
8 porsjoner: 1 1/2 ss sukker -
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5 egg Fyll: -~ €

150 g sukker 1/2 kilo jordbeer . "_elﬂ-

150 g hvetemel ﬁ 7
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Rgrte bringebaer:
200 g bringebaer
50 g sukker

Pisk egg og sukker til eggedosis, sikt inn melet. Stek sukkerbrgdet ved 180 °C i smurt form i 45 — 60
minutter. Stikk en trepinne i deigen etter ca 45 minutter. Den er ferdig hvis den slipper pinnen. Rar
bringebeaer og sukker sammen. Pisk flgte og sukker til en fast krem. Del sukkerbrgdet i porsjonsstykker
eller lag en hel kake. Legg krem og jordbeer lagvis (2 lag fyll, 3 lag sukkerbrgd). Pynt med
bringebeersaus.



