Bringebar- og mangotrifle

Den perfekte avslutningen pa et maltid! En blanding av kake og dessert, og den smaker
utmerket.

Ingredienser:

500 g bringebasr

2 stk modne mango

3 dl kremflgte

1 stk sukkerbrgdbunn
Y dl appelsinjuice

2 ssliker

Fremgangsmate:
Dynk sukkerbradet med appelsinjuice og skjaa det i remser.

Del mangoen, fjern steinen. Skjaa ut kjettet og del det i biter. Rens bringebaaene om
nadvendig. Pisk flgten stiv med likaren.

Ha et lag sukkerbrad, sa et lag mangobiter i en pen serveringsbolle.

Bland 2/3 av bringebaaeneinni 2/3 av den piskede kremen. Ha det i et lag oppa mangoen. Sa
et nytt lag sukkerbrad og deretter mango igjen.

Ha resten av kremen over patoppen og pynt med bringebaa' og gjerne noen mynteblader om
du har.

Latriflen fatrekke et par timer i kjgleskap far servering.



